armacio

Der Italiener in der Lowenapotheke

Speisen und Getrdanke



Liebe Gaste der farmacia,

wir freuen uns, Sie in unserem Restaurant als Gaste begriiBen zu dir-
fen. Wir bieten Ihnen koéstliche italienische Spezialitaten, zubereitet
mit frischen und authentischen Zutaten, gemaB unserer italienischen
Kichentradition.

Wir wiinschen lhnen ein kulinarisches Erlebnis. Buon appetito!

lhr Giangiacomo Molin Pradel

« Bitte informieren Sie uns rechtzeitig (iber Anderungen der Personen-
zahlen bei lhrer Tischvorbestellung

- Gerne verpacken wir Ihnen Ihre nicht verzehrten Speisen, gegen
einen Aufpreis von 1,00

Feste und Feiern

Feiern Sie mit bis zu 100 Gasten in der ,farmacia‘ mit festlich gedeck-
ten Tafeln fir Ihr Familienfest oder Ihre Firmenfeier.

Im Obergeschoss erwartet Sie ein kleines Apotheken-Museum. In die-
sem Ambiente bewirten wir kleine Feste und Tagungen bis zu 50 Per-
sonen. Bis zu 9 Personen fallt eine Saalmiete von 250 Euro an.

Catering

Ob Sie die mediterrane Kiiche lieben, deftige Hausmannskost bevor-
zugen oder ein Barbecue veranstalten, unser Catering-Team berat Sie
kompetent und individuell bei der Auswahl unserer qualitativ hoch-
wertigen und frischen Produkte.

Hier ein Beispiel: Catering ab 10 Personen pro Person
« Antipasti, Aioli und hausgemachtes Brot 20,00
- Antipasti, Aioli, ein Nudelgericht und hausgemachtes Brot 35,00
« Antipasti, Aioli, hausgemachtes Brot,

Fleisch-, Fisch- und vegetarisches Gericht mit Beilagen 59,00

Gutscheine

Die Geschenkidee fiir jeden Anlass, Glltigkeitsdauer 3 Jahre



@

Vorspeisen

Wir reichen zu unseren Vorspeisen hausgemachtes Brot.

Crema di Pomodoro3 8,90
Tomatencremesuppe
@ Focaccia della Casa” 8,90

1/2 Focaccia mit Rosmarin, Olivenél und Salz
1/2 Focaccia mit Tomatensauce, Oregano, Knoblauch und Salz

Bruschetta A~ ¢ H 9,90
Zwei Stick mit Tomaten, Biffel-Mozzarella und Basilikumpesto tber-
backen an Rucola und Parmesan

Antipasti Casa B C D K. surimi 16,90
Gemischter ital. Vorspeisenteller

Antipasti Casa fiir 2 Per.” 8 C.D.K Surimi 29,90
Gemischter ital. Vorspeisenteller

Caprese* 15,90
Biffel-Mozzarella auf Rucolasalat mit Honigtomaten und Balsamico-
Vinaigrette

Gambas-Carpaccio© 16,90
mit Olivendl und Zitronenmarinade

Carpaccio di Tonno ° € 16,90
feine Scheiben vom Thunfisch mit Zitronenmarinade

Carpaccio Classico ¢ 16,90
feine Rinderfilet-Scheiben mit Rucola und Parmesan

Vitello Tonnato & € 16,90
Kalbfleischscheiben mit wiirziger Thunfisch-Kapernsauce

Gambas alla Mauro £ 19,90
gebratene, marinierte Gambas auf einem Rucolabett mit Aiolisauce

Weinbegleiterteller* ¢ 22,90
Parmaschinken, Pecorino (sardischer Schafskase), ital. Salami, griine
Oliven, sardisches Knackbrot, Feigen-Senf-Sauce und Brot

Salate”

Wahlweise mit hausgemachter Balsamico- oder Honig-Senf-Vinaig-
rette und unserem hausgemachten Brot

Insalata Farmacia " 19,90
Wildkrautersalat mit Buffel-Mozzarella, Honigtomaten, getrockneten
Tomaten und Oliven

Insalata Salmone & ° 22,90
Wildkrautersalat mit gebeiztem Wildlachs, Hirtenkase, Tomaten und
schwarzen Oliven

Insalata con Filetto © 23,90
Wildkrautersalat mit Rinderfilet-Streifen, Tomaten, Rucola und Parmesan



Pizzen

Die Farmacia-Pizza: Knusprig-heiB kommt sie direkt aus dem Steinofen
- original wie in Italien, mit leichtem Boden und wiirzigem Geschmack

Beachten Sie die MaxigroBe der Pizzen: 33cm

Combinazione 22,90
Die Kombination zwei verschiedener Pizzen ist weiterhin méglich,
auBer Pizza Mare e Monti, Calzone und Gourmet

Margherita* ¢ 3 12,90
mit Tomatensauce, Mozzarella und Basilikum

Bambini Margherita® 3 8,00
nur far Kinder bieten wir eine kleine Pizza Margharita,
jeder zusatzliche Belag 1,50

Ortolana” C3 16,90
mit Tomatensauce, Mozzarella, Auberginen, Zucchini, Pilzen, Paprika
und Petersilie

Tonno e Cipolla” ¢ D3 16,90
mit Tomatensauce, Mozzarella, Thunfisch und Zwiebeln

Nostrana” ¢ D.3 16,90
mit Tomatensauce, Mozzarella, Sardellen, Kapern, Gorgonzola,
frischen Honigtomaten und Oregano

Capricciosa® ¢ 83 16,90
mit Tomatensauce, Mozzarella, gekochtem Schinken, frischen Cham-
pignons und Ei

Calzone” C3 16,90
geflllte Pizza mit Tomatensauce, Mozzarella und Kochschinken

Bufala® ¢ ™3 1790
mit Tomatensauce, Bliffel-Mozzarella, Honigtomaten, Basilikumpesto

Norah A CH.3 17,90
mit Tomatensauce, Mozzarella, Birne, Gorgonzola, Walnuss und Honig

Carlofortina# -2 M3 NEU! 17,90
mit Tomatentatar, Mozzarella, Thunfisch und Basilikumpesto

Inferno A C3 18,90
mit Tomatensauce, Mozzarella, pikanter ital. Wurst, Gorgonzola,
Zwiebeln und Peperoncinosauce (scharf!)

Carbonara”8C3 18,90
mit Tomatensauce, Mozzarella, Bauchspeck, schwarzem Pfeffer und
Rihrei

Fantasia* ¢ 3 18,90
mit Tomatensauce, Mozzarella, Gorgonzola, Knoblauch und frischem
Spinat



Quattro Stagioni A 3 18,90
mit Tomatensauce, Mozzarella, frischen Champignons, Kochschin-
ken, Salami und Paprika

Gustosa "B 3 NEU! 19,90
mit Tomatensauce, Mozzarella, Bauchspeck, Parmesan und Balsa-
micocreme

Rucola# €3 19,90

mit Tomatensauce, Mozzarella, Parmaschinken, Rucola und Parmesan

Frutti di Mare A G N.3 19,90

mit Tomatensauce, Mozzarella und Meeresfriichten

Gambas* ¢ D3 19,90
mit Tomatensauce, Mozzarella, Gambas Carpaccio, Petersilie und
Knoblauch

Giovanni* 3 19,90
mit Tomatensauce, Mozzarella, gerauchertem Lachs, Zucchini und
Knoblauch

Mare e Monti* ¢ D.H.3 19,90
,Surf and Turf’ mit gebeiztem Lachs und feinen Scheiben vom mari-
nierten Roastbeef

Gourmet” 3 22,90
mit Tomatensauce, Mozzarella und saisonalen Spezialitaten
Fragen Sie unseren Service nach den Zutaten der Saison.




Nudeln

/ 8,00

Bambini Orecchiette~ - H
Nur fur Kinder bieten wir eine kleine Portion Nudeln mit Tomaten-
sauce oder Butter an. Wahlweise mit Bolognesesauce 8,50 und zu-
satzlich Parmesan 3,50

Orecchiette” ¢ 15,90
frische Ohrchennudeln mit Rucola, Honigtomaten, hausgemachtem
griinen Pesto und Parmesan

Hausgemachte Lasagne Bolognese A B C 3 16,90
mit gemischtem Hackfleisch, Tomatensauce, Béchamel und Parmesan

Pappardelle # 8 ¢ H 17,90
frische breite Bandnudeln mit Spinat, Gorgonzolasauce, Walnuss
und Parmesan

Mezzelune ~ 8 C3 16,90
Nudeltaschen mit Buffel-Ricotta, Spinat-Fullung in Tomaten-Sahne-
sauce, Parmesan und frischem Basilikum

Casarecce”BCD3 18,90
frische Nudeln mit frischem Lachs in Tomaten-Sahnesauce und mit
Vodka flambiert

Tortelloni Burrata# 8 C3 19,90
geflllte Teigtaschen mit Burrata (mit cremigem Kern aus Mozza-
rellafaden und Sahne) in Tomatentatar, Basilikumpesto und Parmesan

Tortelloni Magro 8¢ 19,90

Nudeltaschen mit Kalbsftllung in Butter-Salbeisauce und Parmesan

@ Panzerotti al Tartufo~ B C 19,90

geflllte Teigtaschen mit Triffeln in Butter-Triffel-Parmesan-Sauce

Taglierini# 8 &3 19,90

frische Spaghetti mit Riesengarnelen in Ol, Knoblauch und Petersilie

Cavatelli® C3 19,90
frische Rohrennudeln in Tomatensauce all‘arrabbiata mit Rinderfilet-
Streifen, Knoblauch und Parmesan (scharf!)

Ravioli ai Porcini #©3 NEU! 19,90
frische Ravioli mit Steinpilzfillung in Safransauce, mit stidtiroler Speck,
Zwiebeln und Sahne

Trofie A D.E3 19,90
frische Nudeln mit gemischtem Fisch, Schalen- und Krustentieren in
Tomatensauce und Petersilie

Caramelle * 3 NEU! 19,90
gefillte Teigtaschen in einer Bonbonform mit einer Limetten-Pistazien-
Ricottafiillung in cremiger Pistaziensauce mit Zitrusfriichten



Fisch und Fleisch

Tagesaktuell auf unseren Tafeln
Neben den umfangreichen Angeboten unserer Speisekarte bieten
wir far Sie frisch zubereitet zusatzliche Gerichte an:

Fisch
Wahlen Sie aus zwei verschiedenen Fischgerichten mit Gemuse-
beilage

Fleisch
Wahlen Sie aus zwei verschiedenen Fleischgerichten mit Rosmarin-
kartoffeln

Extrabeilagen

Brot, Aiolisauce, Parmesan 4,50
oder Vitellosauce (Thunfisch-Kapernsauce)
Gemiise, Rosmarinkartoffeln oder Salat 5,50

Dessert

Z.B. Tiramisu oder Panna Cotta 8,90
Fragen Sie unser Servicepersonal nach unseren typisch italienischen
SuBspeisen!

Menu 1 3,00 p.p.

Ab zwei Personen, nur moglich bei Bestellung der kompletten Perso-
nenzahl am Tisch.

Vorspeise -all you can eat-
Gemischter italienischer Vorspeisenteller mit hausgemachtem Brot
und Aioli -serviert in der Mitte des Tisches-

Hauptspeise -all you can eat-
Pizzakreationen aus dem Steinofen, von lhnen ausgewahlt (auBer
Gourmet, Calzone und Mare e Monti) -serviert in der Mitte des Tisches-

Dessert
Panna Cotta mit Erdbeersauce (gekochte Sahne mit Vanillegeschmack)

Uberraschungsmentii o

Ab zwei Personen

Vorspeise inkl. Focaccia Tagesaktuell - fragen Sie unser Servicepersonal
Hauptspeise Tagesaktuell - fragen Sie unser Servicepersonal
Dessert Tagesaktuell - fragen Sie unser Servicepersonal



Vegane und
vegetarische Speisen

Neben den vegetarischen Speisen (mit einem @ gekennzeichnet),
die Sie in groBer Auswahl in unserer Speisekarte finden, haben wir
auf dieser Seite einige vegane Gerichte fiir Sie zusammengestellt.

Vorspeisen

@ Crema di Pomodoro 3 7,90
Tomatencremesuppe
&) Antipasti Casa 16,90

Gemischter italienischer Vorspeisenteller

@ Antipasti Casa fiir zwei Personen 29,90

Gemischter italienischer Vorspeisenteller flir zwei Personen

Nudeln

Q) Taglierini Aglio A ¢ 02 14,90

Nudeln mit Knoblauch, Olivendl, Petersilie und scharfen Peperoni

W) Cavatelli Pomodoro A 3 14,90

frische Rohrennudeln mit Tomaten-Sauce und Basilikum

@ Pasta alle Verdure? 18,90

Nudeln mit GemUse

@ Ravioli A 18,90

Nudeltaschen mit einer Fillung aus Kichererbsen und getrockneten
Tomaten in Tomatentatar

Pizza

@ Pizza Vegana” 3 NEU! 16,90

mit Tomatensauce, Spinat, schwarzen Oliven und Cocktailtomaten



Der Italiener in der Lowenapotheke

Getrianke



Kaffeespezialitidten

Espresso *° 2,90
Doppelter Espresso *° 3,90
Café Crema *° 2,90
Cappuccino ° 3,90
Latte Macchiato 1° 3,90
Tee 4,50

Frisch aufgebriiht in den Sorten Griiner Tee, Schwarzer Tee, Pfeffer-
minz oder Friichtemischung

Alkoholfreie Getranke

Coca Cola 19 Coca Cola zero 1° 031 3,90 0,515,90
Fanta 81011 gprite 8.10.11 031 3,90 0,515,90
Salvus Classic 0,715,90
San Pellegrino 0,2512,90 0,71 6,90
Panna 0,2512,90 0,716,90
ohne Kohlensaure

Schweppes 0,213,50
Tonic Water, Ginger Ale, Bitter Lemon

VAIHINGER Safte 021 2,90 0,415,90

Apfelsaft, Orangensaft, Ananassaft, Traubensaft, Cranberrysaft, Bana-
nen-Nektar, Maracuja-Nektar, Pfirsich-Nektar, Kirsch-Nektar, schwar-
ze Johannisbeere Nektar oder KiBa

... als Schorle 0,21 2,80 0,415,40

Biere

Krombacher Kellerbier vom Fass 031 3,90
Krombacher Pils vom Fass 0,2513,200,41 4,90
Diebels Alt vom Fass 0,2513,200,41 4,90
Krombacher Weizen hell Flasche 0,51 5,90
Krombacher Weizen dunkel Flasche 0,51 5,90
Krombacher Weizen 0,0% Flasche 0,51 5,90
Krombacher Pils 0,0% Flasche0,331 3,90
Krombacher Radler 0,0% Flasche0,331 3,90
Vitamalz Flasche0,331 3,90

Aperitifs

Hugo # > 8 02l 890
Hugo alkoholfrei 4 > 8 021 890
Aperol Spritz 4 > 8 02l 890
Sarti Spritz 0,21 8,90
Lillet Blanc mit Russian Wild Berry 021 890
Campari soda/orange 8 0,21 8,90
Martini bianco/rosso & 051 890
Crodino 0,21 590

Ital. alkoholfreier Aperitif aus 30 Krautern und Friichteextrakten



Hausweine

Vino della casa vom Fass 021590 0501 14,90
WeiB, Chardonnay, leicht und spritzig

Vino della casa vom Fass 021590 0501 14,90
Rot, Cabernet

Weinschorle 0,251 4,90

Weissweine

-Biowein- Sommerliebe NEU! 02l 790 0,751L 28,90

Cuvée, Hambach in der Pfalz
Aus WeiBburgunder, Muskateller und Miller Nuancen von Tropen-

frichten, feine RestsiiBe

NEISS, Grauburgunder 02l 890 0,751 29,90
Weingut Neiss, Pfalz
Reife Note von Apfel und Birne, milde Saure

Regaleali, Bianco DOC 02l 890 0750 29,90
Tasca d‘Alerita, Sizilien
Noten von Walderdbeeren, saurearm

Turri DOC, Vermentino 02l 890 0751 29,90
Sardinien
Aromen von Blumen und Krautern

Madre Goccia NEU! 02l 990 0751 33,90

Tenuta luzzolini, Kalabrien
Greco Bianco und Chardonnay, blumig, mit Fruchtnoten, fruchtig, mit

einer angenehmen Saure

Klieber, Sauvignon Blanc NEU! 021 990 0751 33,90
Hangen-Weisheim, Rheinhessen
Elegant, reife Saure

Lugana DOC, Ca dei Frati 0,21 10,90 0,751 37,90
Lombardei
Turbiana, edel, saftig, feinwiirzige Mangonote

Nou Nat, Binigrau NEU! -Flaschenwein- 0,751 59,90

Mallorca
Spitzencuvée Prensal Blanc und Chardonnay, weiche Noten von Apfel
und Vanille

Rosé

,Blush’ Pinot Grigio NEU! 02l 790 0751 28,90

Biscardo, Venetien
Ein fast kupferfarbener Rosé, fruchtig, frisch



Rotweine’

Dolce Frasca 02l 6,90 0,751 24,90
SuB und kalt

Negroamaro-Cuvée LuccarelliNEU! 0,21 7,90 0,751 28,90

Farnese, Apulien
Fast schwarzer Rotwein aus Negroamaro und Primitivo, dunkle Wald-
beeren und feine FruchtstBe

Primitivo-Cuvée NEU! 02l 790 0,751 28,90

Carlo Sani, Apulien
Finessenreicher Rotwein mit stBlicher Kirschfrucht und dezenter

Pflaume, feine Saure

Appassimento 02l 890 0751 29,90
Conte Campiano, Apulien
Fruchtig, trocken

Lazio Rosso NEU! 02l 890 0751 29,90
Cantina Corte del Golfo, Lazium
Gewaltiges Bouquet von roten Waldbeeren und feinen Gewdirzen

Cannonau DOC 02L 990 0751 33,90
Saragat, Atzei, Sardinien
Leichte Barriquenote, trocken, rund, kraftig

Primitivo di Mandura NEU! 0211290 0751 39,90

Cantina Sampietrana, Apulien
Funkelndes rubinrot, mit Noten von Waldfrtichten, dunkler Beeren-
konfitlire und Cassis, erfrischende Saure

Besondere Rotweine
aus Italien

Le Volte DOCG NEU! 0751 59,90

Tenuta dell’ Ornellaia, Toskana

,Der Klassiker unter den Bolgheri-Weinen!" Purpurfarben mit Duft-
noten und Aromen roter Friichte, begleitet mit zarten Gewd(rznoten,
sanftes Tannin

Barrua, Isola di Nurage NEU! 0,751 74,90

Sardinien

,Sehr weich und sanft; unser Cashmere-Wein der Insel!" Gewaltiges
Bouquet von roten Waldbeeren und feinen Gewdlrzen. Dazu eine ge-
ballte Fruchtladung von Brombeeren und schwarzer Schokolade.



Brunello di Montalcino DOCG NEU! 0,751 79,90

Tenuta Il Poggione

,Gilt als Kénig unter Italiens Roten.” Aus Sangiovese Grosso erzeugter,
sehr intensiver und charakterstarker Roter aus der Sudtoskana. GroBe
Portion Vanille, Kakao und toastige Eichenholznoten

95 Parker-Punkte

Eccellenza, Toggenburg NEU! 0751 89,90
Maremma, Costa Toskana

,Wie ein Raubtier auf Samtpfoten schleicht sich die Frucht férmlich
an, um dann am Gaumen zu explodieren!’ Seidig mit feinen Réstaro-
men und Noten von Mocca, Vanille und dunklen Beeren.

Flussiger ,Wahnsinn..."

Amarone della Valpolicella DOCG NEU! 0,751119,90

Ca dei Frati
Aus der Lombardei mit Corvina, Rondinella und Molinara. Expressives
Bouquet von Pflaumenkoni, Kirschlikér, Tabak und Kakao.

Le Serre Nuove NEU! 0,751149,90

Tenuta dell'Ornellaia, Toskana

,Ein Mythos, ein sehr eleganter und vielschichtiger Wein!’ Tiefdunkles
granatrot, violette Reflexe, dazu kaum zu Giberbietende Konzentrati-
onen aus feiner zarter Wiirze, schwarzen Beeren, Lakritz und Oran-
genzesten




Prosecco/Champagner’

Prosecco Severa 011790 0,751 39,00
DOC Valdobbiadene
Crémant Rosé Brut NEU! 011990 0,751 49,00

Nach der Champagner-Methode erzeugter Spitzensekt mit frischer
Note von Beeren

Trento DOC Brut NEU! 0,1112,90 0,751 59,00
Aus der Bergregion Trentino, Chardonnay-Trauben nach der klassi-
schen Methode (Metodo Classico) hergestellt, die eine zweite Ga-
rung in der Flasche vorsieht. Das Bouquet reicht von Zitrusfriichten
und weiBen Bliten bis hin zu reifen Frichten.

Champagner Brut Pinot Noir NEU! 0,751 89,00
Fromentin-Leclapart, Bouzy, Champagne, 100% Pinot Noir, Geschmack
von Pfirsich und Apfel

Champagner Moet & Chandon NEU! 0,751119,00
Champagner Ruinart Blanc de Blancs NEU! 0,75 1165,00
Champagner Ruinart Rosé NEU! 0,751165,00
Champagner Dom Perignon NEU! 0,751280,00

Digestifs

Ramazotti 2cl 3,90
Averna 2cl 3,90
Fernet Branca 2cl 3,90
Jagermeister 2cl 3,90
Mirto 2cl 3,90
Sardischer Krauterlikor

Limoncello 2cl 3,90
Sambuca Molinari 2cl 3,90
Baileys 2cl 490
Pistazienlikor 2cl 590
Grappa della casa 2cl 5,90
Grappa Barricata 2cl 7,90
Grappa Amarone 2cl 12,90

Gin Tonic

Mit Fever-Tree, Mediteran Tonic Water in der 0,2 | Flasche

Hendrick’s Gin 12,90
mit Gurke

Tanqueray Gin 12,90
mit Thymian und Waldfriichten

Malfy Gin Arancia 13,90
mit Orangenschalen

Malfy Gin Classic 13,90
mit Zitrone

Gin Mare 14,90
mit Rosmarin

Monkey 47 Gin 14,90
mit Zitrone

Black Island Gin TIPP! 16,90

mit Orangenschalen



Cocktails

Solero 8,90
Likor 43, Zitrone, Maracujanektar, Vodka

Sex on the Beach 9,90
Cranberrynektar, Orangensaft, Pfirsichlikér, Vodka

Tequila Sunrise 9,90
Orangensaft, Grenadine, Zitrone, Lime Juice

Pina Colada 10,90
Kokoslikér, weiBer Rum, Ananassaft, Sahne

Cuba Libre 10,90
Kubanischer Rum, Limette, Cola

Moskow Mule 10,90
Vodka, Limette, Ingwer, Ginger Beer

Caipirinha 10,90
Cachaca, Limette, Rohrzucker, Lime Juice

Mojito 10,90
Minze, Limette, Rohrzucker, cubanischer Rum

Long Island Iced Tea 12,90

Gin, Tequila, weiBer Rum, Vodka, Triple Sec, Zitrone, Cola

Alkoholfreie Cocktails

Coconut Kiss 8,90
Ananassaft, Sahne, Kokossirup, Grenadine

Bora Bora 8,90
Maracujanektar, Grenadine, Zitrone, Ananassaft

Casanova 8,90

Cranberrynektar, Orangensaft, Pfirsichsirup, Grenadine




Allergene

Glutenhaltiges Getreide
Eier

Milch und Milchprodukte
Fisch

Krebstiere

Soja

Schalenfriichte

Senf

Schwefeldioxid und Sulfate
Sellerie

Weichtiere

Z AR " TIToomogONO m@>

Zusatzstoffe
3 Phosphat
8 Farbstoffe
10 Koffeinhaltig
11 Chininhaltig

Montag bis Freitag
ab 17:00 Uhr (Kiiche bis 21:00 Uhr), Pizza bis 22:00 Uhr

Samstag
12:00 - 14:30 Uhr (Ktche bis 14:00 Uhr)
ab 17:00 Uhr (Kiiche bis 21:00 Uhr), Pizza bis 22:00 Uhr

Sonntag
Ruhetag

Giangiacomo Molin Pradel
MarktstraBe 2 - 48431 Rheine - Telefon 05971/9148041
info@farmacia-rheine.de - www.farmacia-rheine.de

druschke@muenster.de 1/26 - Alle Preise verstehen sich inkl. Bedienung und Mehrwertsteuer.



